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KATHARINA
WAGNER

Ein Besuch bei der Bayreuther
Festspiel-Chefin wahrend ihrer
Proben zu Tristan und Isolde

FRANZ
WELSER-MOST

Warum der Dirigent seinen Abgang
aus Wien eher positiv sieht

CHRISTOPH
ESCHENBACH

Ein Kaffee mit dem Kunstler,
der soeben den Ernst von
Siemens Musikpreis erhielt
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Fotos: Das Gmachl; Tresor Vinum/ Carsten.pfeifer@erfolgsphoto.de.

GASTRONOMIE-TIPP

Kultureller Wein-Safe

Die Miinchner Weinliebhaber bekommen eine neue exklusive Adresse: den Weinklub
Tresor Vinum. Das Konzept: In optimal temperierten Tresorfachern verschiedener Gréfie
lagern Klubmitglieder ihre privaten Weinschétze. Auflerdem konnen die Mitglieder an
exklusiven Winzer- und Kulturveranstaltungen teilnehmen und das Areal fiir sich und
private oder geschiftliche Géste nutzen. Es gibt Zugang zu limitierten Weinen und Son-
derkonditionen im Weinhandel. In den historischen Gewdlbekeller im Siiden von Miin-
chen passen bis zu hundert Personen, ist also auch optimal fiir eine Feier. Das spezielle
dieser Location ist die Deckenhdhe: sieben Meter. Einmal im Monat sollen im Tresor
Vinum auch Kulturabende stattfinden - den Auftakt machte ein sehr personlicher Kon-
zertabend mit den Solisten der Miinchner Philharmoniker.

Kontakt: Tresor Vinum, Georg-Kalb-StraBe 9, Pullach im Isartal www.tresorvinum.de

HOTELTIPP

Das Gmachl bei Salzburg

Wenn im Juli und August die Klassik-
. welt zu den Festspielen nach Salzburg
pilgert, platzt die Stadt aus allen Néhten.
Wer’s entspannter mag, dem empfehlen
wir das Hotel Gmachl in Elixhausen,
etwa eine Viertelstunde vom Stadt-
zentrum entfernt.

Schon seit fast 700 Jahren (!)
bewirtet man hier seine Giste. Die
Familie Hirnbock-Gmachl fithrt das
Haus in der 23. Generation. Jede erneu-
erte behutsam und leistete ihren Bei-
trag. So wurde aus dem einfachen ,,Gut
& Taferne“ nach und nach ein Vier-
Sterne-Superior-Hotel und blieb dabei immer ein familiengefithrter Traditionsbetrieb.
Auch heute noch betreibt die Familie eine eigene Landmetzgerei am Ort und bezieht seine
Lebensmittel bei den Bauern aus der Region. Das schmeckt man: Die Speisekarte richtet
sich nach dem saisonalen Angebot und steht fiir Lebensqualitat und Natiirlichkeit. Das
Unverfilschte, Echte charakterisiert den wahren Genuss. Unter Feinschmeckern wird das
Hauben-Restaurant weit tiber Salzburgs Grenzen hinaus als Geheimtipp gehandelt. Vor
sechs Jahren wuchs das Gmachl um ein zusitzliches Gebdude auf nun 73 moderne und
traditionelle Zimmer. In den beiden oberen Etagen des Neubaus entstand auf etwa
1.500 qm ein grof3ziigiger Wellnessbereich mit groflartigem Panoramablick auf die Fes-
tung Hohensalzburg und die umliegende Bergwelt.

Unser Tipp: Der Bus 120 bringt Sie in 15 Minuten vom Hotel in die Altstadt von Salzburg,
und die traumhafte Umgebung erkunden Sie am besten mit einem E-Bike, das Sie im Hotel
kostenfrei leihen konnen. Preis: pro Person im DZ ab 94 Euro, zur Festspielzeit ab 131 Euro,
inkl. Tiefgaragenstellplatz und Salzburger Seenland-Card (von Mai bis Ende Oktober).

Infos und Kontakt: www.gmachl.com, Tel: +43-(0)662-480212-0
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Willkommen
bei Tertianum

Im kultivierten Ambiente unserer
5-Sterne-Residenz im Herzen von
Miinchen leben Sie in groBziigigen
Wohnungen von 44 bis 150 gm.
GenieBen Sie das anregende Kultur-
programm, den aufmerksamen Service
und die gute Kiiche. Bei Bedarf finden
Sie erstklassige Betreuung und Pflege
in lhrer Wohnung oder in einem unserer
exklusiven Einzelpflege-Apartments.

Tertianum Residenz Miinchen
Informationen unter 089 230020
www.tertianum.de

Sertocrecerre

Schonste Aussichten, &dlter zu werden




